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Zalacznik nr 5 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej, polegajacej na zapewnieniu positkow dla
placowek oswiatowych i 0sob dorostych na terenie Gminy Zbuczyn.

Przedmiot zaméwienia obejmuje zapewnienie positkow dla:

1) Szkoly Podstawowej im. Zotierzy Wykletych w Borkach — Kosach,

2)  Szkoty Podstawowej im. Czestawa Tajcherta w Czurytach,

3) Szkoty Podstawowej im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w Dziewulach,
4)  Szkoty Podstawowej w Krzesku — Krolowa Niwa;

5) Niepublicznej Szkoty Podstawowej w Borkach Wyrkach,

6) Niepublicznego Przedszkola w Borkach Wyrkach,

7) Niepublicznej Szkoty Podstawowej i Przedszkola w Lugach Wielkich,

8) Niepublicznego Przedszkola w Cielemecu,

9) Niepublicznej Szkoty Podstawowej i Przedszkola w Izdebkach — Kosnach,
10) Niepublicznego Przedszkola w Dziewulach,

11) Niepublicznego Przedszkola w Borkach Kosach.

12) Osob dorostych korzystajacych ze wsparcia Centrum Ustug Spotecznych w Zbuczynie.

Przedmiot zamowienia obejmuje: przygotowywanie, dostarczanie (dowdz), wydawanie positkow oraz odbiodr
odpadéw zwigzanych z ustuga zywienia (w szczegdlnosci resztek).

Czynnosci objete przedmiotem zamowienia beda wykonywane codziennie, z wyjatkiem sobot, niedziel,
$wiat 1 innych dni wolnych od zaje¢ lekcyjnych.

Wykonawca zobowigzany bedzie ponadto do wydawania positkow w okresie wakacyjnym (tj. od dnia
29.06.2026 r. do dnia 17.07.2026 r. (15 dni) dla oddziatéw przedszkolnych placéwek wskazanych w ust. 2
pkt. 1 — 4, ktore w tym okresie petnig dyzur wakacyjny dla dzieci w wieku przedszkolnym. Faktyczna liczba
positkéw i harmonogram w jakim beda wydawane bedzie uzgadniany z Zamawiajacym.

Czynnosci objete przedmiotem zamoéwienia dla podmiotéw wskazanych w ust. 2 pkt. 12 beda wykonywane
codziennie, z wyjatkiem sobot, niedziel, $wiat i innych dni wolnych od pracy.

Ze wzgledu na brak mozliwosci przechowywania, w trosce o bezpieczenstwo sanitarne, odpady zwiagzane z
ustuga zywienia z danego dnia musza by¢ odbierane przez Wykonawcg w dniu dostawy.

Zamawiajacy — uwzgledniajac aktualng liczbg osob korzystajacych z positkéw - okresla szacunkowa liczbe
positkow wydanych przez Wykonawce w okresie obowigzywania umowy na 121 600 sztuk. W okresie
dyzuru wakacyjnego dodatkowo ok. 2 625 positkow.

Szczegodtowy dzienny wykaz ilosci positkow przedstawia si¢ nastepujaco:

1) Szkota Podstawowa w Borkach Kosach (101 szt.) z Oddziatami Przedszkolnymi (43 szt.) - acznie 144
szt.;

2)  Szkota Podstawowa w Czurytach (81szt.) z Oddziatem Przedszkolnym (14 szt.) — facznie 95 szt.;

3) Szkota Podstawowa w Dziewulach (88 szt.) z Oddziatem Przedszkolnym (23 szt.) — tacznie 111 szt.;

4)  Szkota Podstawowa w Krzesku — Krolowa Niwa (158 szt.) z Oddziatami Przedszkolnymi (67 szt.) —
lacznie 225 szt.

5) Niepubliczna Szkota Podstawowa i Przedszkole w Borkach Wyrkach — 5 szt.

6) Niepubliczna Szkota Podstawowa i Przedszkole w Lugach Wielkich — 10 szt.

7) Niepubliczne Przedszkole w Cielemgcu — 5 szt.

8) Niepubliczna Szkota Podstawowa i Przedszkole w Izdebkach — Kosnach - 25 szt.

9) Niepubliczne Przedszkole w Dziewulach — 5 szt.

10) Niepubliczne Przedszkole w Borkach Kosach — 5 szt.

11) osoby doroste wspierane przez CUS — 5 szt.

Dodatkowo w okresie wskazanym w ust. 5 w Oddziatach przedszkolnych publicznych szkét podstawowych

Wykonawca zobowigzany bedzie wydac¢ ok. 175 positkéw dziennie.

Wskazana powyzej liczba positkow jest maksymalna, jaka Wykonawca powinien zapewnic¢. Jednocze$nie
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Zamawiajacy zastrzega, ze liczba positkow ulega¢ bedzie zmianie w zaleznosci od ilosci 0sob
zainteresowanych korzystaniem z ustugi cateringowe;.

Zamawiajacy szacuje liczbg dni zywieniowych, w okresie obowigzywania umowy na 190 dni. Podana liczba
dni jest liczbg maksymalng i jako taka nie moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce
jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie zamowionych przez Zamawiajacego positkow w toku
realizacji umowy w sprawie zamowienia publicznego.

Wykonawca zobowiazany jest do zapewnienia positkow w postaci obiadu dwudaniowego (zupa i drugie
danie) z napojem.

Positki powinny spetnia¢ nastgpujace warunki ilosciowe:
1) zupa na wywarze migsno-warzywnym lub warzywnym o poj. min. 200 ml,
2) drugie danie zwierajace:
- ziemniaki lub ryz lub makaron lub kasz¢ itp. — min. 100 g,
- migso lub rybe — min. 100 g po obrdbcee,
- suréwke lub gotowane jarzyny — min. 80 g,
- opcjonalnie nalesniki, placki lub pierogi itp. — od 150 g do 300 g,
3) nap¢j (kompot, sok owocowy) — min. 200 ml,

Positki musza spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

1) jadlospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ w okresie 10 dniowym
(przez okres 10-dniowy rozumie si¢ jadlospis przygotowany na kolejne dwa tygodnie w przedziale
dniowym poniedziatek-piatek); opracowany jadlospis Wykonawca przedklada Zamawiajagcemu
najpozniej na 3 dni robocze przed terminem jego obowigzywania; Wykonawca zobowigzany jest
uwzgledni¢ uwagi Zamawiajacego do jadlospisu, przekazane Wykonawcy na adres e-mail, w ciagu
jednego dnia roboczego od dnia otrzymania jadlospisu przez Zamawiajacego; brak uwag uznaje si¢ za
akceptacje jadtospisu;

2) w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 2 razy obiad z drugim daniem migsnym oraz co
najmniej 1 raz obiad z drugim daniem rybnym,

3) posiltki typu nales$niki, placki lub pierogi itp. nie moga by¢ dostarczane czg$ciej niz 2 razy w tygodniu,

4) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, bez dodatkéw konserwujacych, barwiacych, sztucznie
aromatyzowanych,

5) w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone,

6) do przygotowania positku zalecane jest:

- stosowanie tluszczow spozywczych - oleje, masto, margaryny mickkie kubkowe niearomatyzowane,
za$ do smazenia olej roslinny rafinowany,

- stosowanie duzej iloSci warzyw i owocow, w tym takze nasion, ro§lin straczkowych, réoznego rodzaju
kasz,

- umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli (obnizona zawarto$¢ sodu),

7) podawane positki powinny cechowac si¢ estetyka i staranno$cia podania;

8) temperatura positkow winna wynosi¢: zupa +75°C (+/— 3°C), danie gtéwne migsne lub jarskie + 63°C
+/-3°0).

Positki powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego i uwzglednia¢ potrzeby zywieniowe dzieci i
milodziezy w wieku 3-15 lat. Positki powinny mie¢ zachowane normy kalorii, sktadnikow pokarmowych,
warto$ci odzywczych i mineralno-witaminowych obowiazujacych przy zywieniu dzieci i mlodziezy

Nie wymaga si¢ roznicowania positkow dostarczanych danego dnia do réznych placowek.

W celu zachowania jednorodno$ci smakowej i jakosciowej dostarczanych positkow, wymaga si¢ ich
przygotowania w jednej lokalizacji.

Wykonawca ushugi zobowigzany jest posiada¢ decyzje Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego,
dopuszczajaca go do prowadzenia dziatalno$ci w zakresie przygotowywania potraw od surowca do gotowe;j
potrawy oraz przygotowywania i dostarczania zywnosci w opakowaniach termoizolacyjnych.

Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadéw zwigzanych z ustugg zywienia i
ponosi tym samym odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi koszty z tym zwigzane.
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Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania probek obiadow do celow sanitarno —
epidemiologicznych zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami.

Wykonawca zobowigzany jest posiadaé odpowiednio zorganizowane 1 przygotowane zaplecze
odpowiadajace wymogom sanitarnym, potwierdzonym decyzja Sanepidu oraz stan zatrudnienia pozwalajacy
na terminowe i wlasciwe wykonanie ushugi, polegajacej na przygotowaniu positkow i ich dostarczeniu do
szkoty.

Wykonawca zobowigzany jest posiada¢ odpowiednie $rodki transportu dostosowane do przewozu zZywnosci
i pojemniki w ilo$ci pozwalajacej na prawidtowa realizacje ustugi.

Positki musza by¢ przygotowywane przez osoby posiadajace zaswiadczenie lekarskie z badan
przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych w zakladzie spelniajacym wymagania
higieniczno-sanitarne dla zakladéw produkcyjnych lub wprowadzajacych do obrotu positki, $rodki
Sspozywcze.

Wykonawca musi posiada¢ odpowiednie certyfikaty i atesty na opakowania, w ktorych dostarczane beda
positki.

Positki w przedszkolach i szkotach nie moga by¢ wydawane na zastawach jednorazowego uzytku, tj. z
uzyciem papierowych lub plastikowych talerzy, kubkow i sztucow. Zamawiajacy nie zapewnia
odpowiednich naczyn i sztuécéw dla wszystkich osob, objetych ushuga cateringowa. Wykonawca
zagospodaruje resztki wydanych i niespozytych positkow we wlasnym zakresie.

Positki dostarczane do Dziennego Domu Senior+ w Zbuczynie (w ramach Zadania nr 1) moga by¢ pakowane
i wydawane w zestawach jednorazowych, ktore spetniajag niezb¢dne normy okreslone przepisami prawa.
Positki beda przygotowane zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz wymogami sanitarnymi dla zywienia
zbiorowego oraz rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
milodziezy w tych jednostkach oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie ZzywnoSci 1 Zywienia.
Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ (w tym finansowa) za wszelkie stwierdzone nieprawidlowosci ustug
zywieniowych ujawnione przez uprawnione organy kontrolne.

Jadtospis musi zawiera¢ wykaz sktadnikéw uzytych do produkcji potraw, w tym substancji alergennych.

W kazdym przypadku zmiany jadtospisu Wykonawca zobowigzany jest powiadomi¢ Zmawiajacego celem
uzyskania akceptacji.

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym jadtospisem.
Gramatura obiadow powinna odpowiada¢ normom = zywieniowym oraz powinna  by¢
dopasowana do wieku 0s6b spozywajacych.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do biezacej kontroli:

— utrzymania przez Wykonawce higieny kompleksu kuchennego, zwlaszcza na etapie porcjowania oraz
wydawania potraw,

— w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji i jakosci
wykonywanych ustug,

— jakosci, wagi, ilosci, kalorycznos$ci przygotowywanych przez Wykonawce positkéw.

Zamawiajacy zastrzega, ze Wykonawca nie moze zaniza¢ ustalonej wagi positkow. Stwierdzone uchybienia
w tym zakresie skutkowac beda odstapieniem od umowy.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania ustalonych godzin dostarczania i wydawania positkow, tj.:

Nazwa jednostki Harmonogram wydawania positkow

Szkota Podstawowa w Borkach Kosach

Szkota Podstawowa w Czurytach

Szkola Podstawowa w Dziewulach okoto 3-4 godz. lekcyjnej tzn. 10:30 — 11:00

Szkota Podstawowa w Krzesku — Krdélowa Niwa

Niepubliczna Szkota Podstawowa w Borkach Wyrkach 11:00

Niepubliczne Przedszkole w Borkach Wyrkach,
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okoto 3-4 godz. lekcyjnej tzn. 10:30 — 11:00

Niepubliczna Szkota Podstawowa i Przedszkole w Lugach




Wielkich

Niepubliczne Przedszkole w Cielemecu

Niepubliczna Szkota Podstawowa i Przedszkole w Izdebkach
— Kosnach,

10.

Niepubliczne Przedszkole w Dziewulach

11.

Niepubliczne Przedszkole w Borkach Kosach

12.

Osoby doroste miejsce 1 termin dostarczenia do uzgodnienia z
Zamawiajacym
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Do wydawania positkow — w celu zapewnienie sprawnosci i terminowo$ci wydawania positkow -
Wykonawca powinien przydzieli¢ obowigzkowo co najmniej 2 osoby.

Wykonawca zobowiazany jest zapewni¢, ze osoby z pomoca ktorych wykonywaé bedzie przedmiot
zamowienia tj. obstuga kuchni, osoby wydajace positki nie podlegaja wytaczeniu zgodnie z art. 21 ustawy z
dnia 13 maja 2016 roku o przeciwdzialaniu zagrozeniom przestgpczoscia na tle seksualnym (Dz. U. z 2024
roku poz. 1802).

Po wydaniu wszystkich zaméwionych positkow, Wykonawca zobowigzuje si¢ do umycia i wyparzenia
wszystkich naczyn i sztuécow.

Wykonawcy zobowigzany jest do zapewnienia ciaglosci dostaw positkow zgodnie z ustalonym
harmonogramem, bez wzglgdu na trudnosci powstate po stronie Wykonawcy.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jako$¢ dostarczonych
positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowywaniu, transporcie oraz wydawaniu,
mogacy mie¢ negatywny wpltyw ma zdrowie zywionych dzieci.

Wykonawca wyraza zgod¢ na kontrolowanie przez Zamawiajacego i shuzby sanitarne miejsca
przygotowywania i wydawania positkow, oraz transportu, ktorym positki s3 dowozone. Zamawiajacy ma
prawo kontroli ksigzeczek zdrowia personelu przygotowujacego i wydajacego positki.

Liczba zamawianych positkow uzalezniona bedzie od frekwencji uczniow i przedszkolakéw zgodnie z
rzeczywistym zapotrzebowaniem. Ilo§¢ positkow Zamawiajacy poda Wykonawcy — telefonicznie lub
mailowo - najpdzniej do godziny 12:00 dnia poprzedzajacego dostarczenie obiadow. Po terminie, o ktorym
mowa w zdaniu poprzednim nie jest mozliwe zmniejszenie liczby wydawanych positkow.

W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego okreslonych wad fizycznych (jakosciowych lub
ilosciowych) w dostarczonych positkach, przyshuguje mu mozliwos$¢ zgtoszenia reklamacji skierowanej do
Wykonawcy.

Wykonawca winien posiada¢ dokument stanowigcy standardy ochrony matoletnich wynikajace z ustawy z
dnia 13 maja 2016 r. o przeciwdziataniu zagrozeniom przestgpczos$cia na tle seksualnym i ochronie
maloletnich (Dz. U. z 2024 r. poz. 560), w szczeg6lno$ci zapisy wynikajace z art. 21 i 22¢ w/w ustawy, a
osoba prowadzaca pojazd (kierowca) oraz wszystkie osoby sprawujace opieke w trakcie przewozu uczniow
muszg spetnia¢ standardy, o ktérych mowa powyzej, pod rygorem odpowiedzialno$ci przewidzianym w w/w
ustawie.




